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UCEBNI PLAN

Nézev a adresa Skoly: Stredni §kola technicka a Femeslna, Novy BydZov, Dr. M. Tyrse 112
Ziizovatel: Kralovéhradecky kraj

Nazev Skolniho vzdélavaciho programu: Technolog vyroby potravin

Kéd a nazev oboru vzdélani: 29-41-L/51 Technologie potravin

Stupen poskytovaného vzdélani: stfedni vzdélani s maturitni zkouskou

Délka a forma studia: 2 roky, denni studium

Platnost SVP: od 1. za¥i 2021 po¢inaje 1. roénikem

Kategorie a nazvy
vyucovacich predmétt . Celkem

TYDENNiI POCET HODIN

Spole¢na MZ 1 [01. Cesky jazyk

. Literarni vychova

Spole¢na MZ 2 |03. Cizi jazyk | (anglicky nebo némecky)

. Odborny cizi jazyk | (anglicky nebo némecky)
Spole¢na MZ 3 |05. Matematika
ECDL . Informacni a komunika¢ni technologie

. T¢lesna vychova

. Seminaf matematika/Seminat cizi jazyk

Profilova MZ 1 |09. Technologie potravin

Profilova MZ 1 [10. Metody analyzy potravin

Profilova MZ 2 |11. Hygiena a sanitace

Prakticka MZ 3 [12. Technicka zakladna potravinaiské vyroby
Prakticka MZ 3 [13. Ucebni praxe (profesni prikaz, CAD systémy)
14. Ekonomika podniku

ODBORNE MODULY, KURZY, PRAXE

Povinny FI1 |Kurz potravinaiské technologie 1
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Povinny F2 |Kurz potravinaiské technologie II

Nepovinny F3 |Kurz piipravy k ziskani ECDL

Nepovinny F4 |Kurz potravinaiské technologie 111

Nepovinny F5 [Kurz potravinaiské technologie IV

Povinnd Odborna individualni praxe

Povinné [Exkurze, odborné staze

Povinnd Odborna Skoleni a seminafe (technologickd)

Povinnd Odborna skoleni a seminafe (pravni, vyrobni)




POZNAMKY:

- obor je uréen pro absolventy oboru stredniho vzdélani s vyuénim listem Kuchaf#-¢isnik,
Pekaf, Cukraf, Reznik-uzenar, Vyrobce potravin a dalsich souvisejicich potravinarskych
oborud ve smyslu prislusnych pravnich norem
ucebni plan vychazi z predpokladu 39 vyukovych tydnt v ramci jednoho skolniho roku,

z nichz je 32 tydnt urceno k splnéni ¢asové dotace hodin jednotlivych vyucovacich predmétt
a zpravidla 7 tydnu je disponibilnich (v 1. roéniku je poc¢itdno maximalné s 200 vyukovymi
hodinami v disponibilnich tydnech, v 2. roéniku maximalné s 80 vyukovymi hodinami

v disponibilnich tydnech vzhledem k organizaci maturitni zkousky)

v ramci jednoho tydne praktického vyuc¢ovani, odborné individualni praxe a u¢ebni praxe se
vychazi z éasového schématu 30-40 hodin, v ramci staze, seminare nebo prednasek se
vychazi z éasového schématu uréeného programem staze, seminare nebo prednasky a

v pripadé odbornych stazi a uéebni praxe u profesnich partnerti z éasového schématu 40
hodin

odborna individualni praxe probéhne v 1. roéniku u smluvnich partnerti skoly v rozsahu
nejméné 120 hodin, v 2. roéniku u smluvnich partnert Skoly v rozsahu nejméné 40 hodin,
povinny zpracovany vystup z této individualni praxe je podminkou zavéreéné klasifikace

z predmétu Ucebni praxe

v 2. ro€niku zaci na zakladé realizované pripravy v predmétu IKT mohou absolvovat
zavérecné testy k ziskani certifikatu ECDL

kurzy budou orientovany dale na ziskani uréenych specialnich odbornych kvalifikaci
(technologické kurzy vyroby potravin, technicka a ekonomicka skoleni, pravni skoleni,
odborné staze atd.)

SPOLECNA CAST MATURITNi ZKOUSKY
1. Cesky jazyk a literatura

2. Volitelny predmét

a) matematika

b) cizi jazyk

3. Cizi jazyk (v pripadé zarazeni jako tietiho povinného predmétu)

PROFILOVA CAST MATURITNi ZKOUSKY

1. Ustni maturitni zkouska (Technologie potravin, Metody analyzy potravin)

2. Ustni maturitni zkouska (Technicka zakladna potravinaiské vyroby, Hygiena a sanitace)
3. Prakticka maturitni zkouska




PREHLED ROZPRACOVANI OBSAHU VZDELAVANI
V RAMCOVEM VZDELAVACIM PROGRAMU
DO SKOLNIHO VZDELAVACIHO PROGRAMU

Nézev a adresa Skoly: Stredni §kola technicka a Femeslna, Novy BydZov, Dr. M. Tyrse 112
Ziizovatel: Kralovéhradecky kraj
Nazev skolniho vzdélavaciho programu: Technolog vyroby potravin
Koéd a nazev oboru vzdélani /RVP/: 23-43-L/51 Provozni technika
Stupen poskytovaného vzdélani: stfedni vzdélani s maturitni zkouskou
Délka a forma studia: 2 roky, denni studium
Platnost SVP: od 1. za¥i 2021 po¢inaje 1. roénikem
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Minimum
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Hodin

SKO@NE ]
VZDELAVACI
PROGRAM

Minimum
vyucovacich
Hodin

Vzdélavaci okruh

tydné | Celkem

Piedmét

tydné | Celkem

Jazykové vzdélavani

7

224

Jazykové vzdélavani +

-
w

416

Cesky jazyk

2

64

Cesky jazyk

160

Cizi jazyk/y

5

160

Anglicky jazyk/Némecky jazyk

196

Odborny cizi jazyk AJ/NJ

64

Estetické vzdélavani

96

Literarni vychova

128

Vzdélavani pro zdravi

128

T¢lesna vychova

128

Matematické vzdélavani

160

Matematika

192

Seminaf matematika

64

Ekonomika a Fizeni

128

Ekonomika

128

Potravinaiska biologie a
mikrobiologie

192

Technologie potravin

5
6
2
4
4
6
2
4
4

128

Hygiena a sanitace

64

Potravinarska technologie

288

Technicka zakladna
potravinaiské vyroby

256

Ucebni praxe

64

Metody a postupy analyzy
potravin

384

Technologie potravin

64

Metody analyzy potravin

128

Ucebni praxe

256

Disponibilni hodiny

Volitelné vzdélavaci oblasti

Volitelné vzdélavaci oblasti

128

Vzdélavani v oblasti IKT

Informacni a komun. technologie

128

Navyseni hodin vzdélavani

+ doplnéni jazyk. vzdélavani

196

+ doplnéni matem. vzdélavani

96

+ doplnéni estetic. vzdélavani

32

| Celkem

| 2048 |

| 67 | 2144 |




